REUSSITE

DU JAMBON OUI, MAIS LORRAIN!

Désosség, paré, salé, aromatisé au besoin, moulé

avec dextérité, cuit lentement « pour préserver toute
son onctuosité »... Avec 1 000 pigces travaillées chaque
semaine, le jambon cuit représente 75 % de la produc-
tion (dont 25 % en prestation de service pour les bou-
chers-charcutiers). Chaque étape exige un savoir-faire
spécifigue et des réglages millimétrés pour respecter
les pigces de porc, en majorité issues de |a filigre

« Lorraine Qualité Viande » L'entreprise a aussi

été parmi les premiéres agréées « La Lorraine Notre
Signature » destinée & promouvoir les produits locaux.

Travaillés avec soin prés
de Nancy (Meurthe-et-
Moselle), dégustés jusqu’a
Taiwan ou a Bogota,
les jambons et salaisons
estampillés
ont vu le nombre de leurs
adeptes décupler depuis
I'arrivée de Jean-Francois
Antoine, qui a repris
I'entreprise il y a quinze
ans. De quoi projeter
I'affaire familiale créée
en 1960 dans la sphére

mondiale. Julie Clegionne

sans dénaturer

)

Pour Jean-Frangois Antoine, les deux piliers de la qualité sont la tracabilité
et I'hygiéne.

A LA CONQUETE DU MONDE
« £n 2071, nous avions atteint un niveau de
qualité, de tracabilité et d'exigence suffisant
pour exporter. » Avec 'appui de structures
dédiées et le soutien complice des Fréres
Marchand (des fromagers bien connus
a Nancy), l'entreprise se lance sur le marche
asiatigue. Hong Kong d'abord. En tant
gue pionnier a Taiwan. Suivront les voisins
européens et 'Amérique du Sud. « Chagque
pays a sa réglementation, ses usages.
Il faut s'adapter : les Allemands utilisent

TRAGCABILITE

ET HYGIENE

En reprenant les rénes,
Jean-Francois Antoine,
alors pur produit de _
I'industrie agroalimentaire,
a rapidement fait profiter ; -
I'entreprise de son SYEs f

A0 PRUDHOMME

expérience et de son audace. e
Dans les ateliers, peu de place
pour l'improvisation : HACCP?,
microbiologie prévisionnelle,
organisation r'igoureuse.-.. Des préceptes

auxquels ont adhéré les 13 salariés de I'entreprise.

Autre atout du dirigeant : « un palais assez fin » qui a
poussé a la diversification de la gamme, pour le plus grand
plaisir des grossistes et de la grande distribution, friands
‘de nouveautés, qui constituent le gros de sa clientéle.

Le chiffre d'affaires atteint désormais 2,3 millions d'euros...
* Hazard Analysis Critical Control Point, soit le systeme d'analyse des dangers

‘et points critiques pour leur maitrise.

des trancheuses plus petites donc veulent des
Jjambons a l'échelle ; pour obtenir le droit de
vendre en Colombig, il nous a fallu pas moins
de cing cachets officiels... »

« Je reste en veille
constante et tente d’anticiper
au maximum ce que sera
I'avenir de la profession. »

LE MONDE DES ARTISANS
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www.salaisons-bentz.fr £



